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I. Partie Word/Access 

 

Créez une base de données intitulée: Epicerie Alimentation Biologique 

 

a) Créez les champs suivants:  

 

 Maison 

 adresse 

 Code postal 

 Ville 

 Téléphone 

 

b) Encodez les adresses suivantes: 

 

 AL BINETE scrl  – place Cockerill 18 – 4000 Liège – 04 221 21 64 

 BIO SAVEURS – ch. de Tongres 412 – 4000 Liège – 04 246 00 03 

 LE CHEMIN VERT – rue de Mery 20 – 4000 Liège – 04 221 17 20 

 ESPACE SANTE – rue Douffet 36 – 4020 Liège – 04 341 63 31 

 L'ESSENTIELLE – rue de la Clef 115 – 4621 Retinne – 04 358 70 71 

 FERME DE LA VACHE – rue Pierreuse 113 – 4000 Liège – 04 223 11 96 

 FERME DU BECHE – rue Beche 2 – 4041 Milmort – 04 278 27 78 

 LE TEMPS DES CERISES sc. – rue du Laveu 20 – 4000 Liège – 

04 252 07 00 

 LA MAISON DES PLANTES – Galerie Opéra 5 – 4000 Liège – 

04 223 77 84 

 VIE NATURELLE – rue Surlet 35 – 4020 Liège – 04 342 18 60 

 

c)  Réalisez un répertoire avec les données reprises ci-dessus sous forme de 

tableau et imprimez-le. 

 

d) Créez une requête basée sur: 

 

 sur le code postal pour ne faire ressortir que les magasins situés sur la 

zone 4000. 

 

e) Effectuez un tri croissant sur les "Maisons". 
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II. Réalisation de la lettre type 

 

Dactylographiez la lettre ci-dessous selon la disposition "Bloc à la date" – Style 

Français –dont vous retrouvez les points suivants: 

 

a) En-tête: 

 

PRALY sprl 

rue du Chèvrefeuille 5 

1000 BRUXELLES 

 

b) Date: Le 6 janvier 20.. 

 

c) Adresse du destinataire (Insérer les champs de fusion) 

 

d) Nos références CA/FL/543 

 

d) Corps de la lettre: 

 

Mesdames, Messieurs, // Veuillez trouver la composition de nos pâtes à tartiner 

aux arachides crues, formule n° 18. //  

 

INSERER LES INFORMATIONS SUIVANTES: 

 

Ingrédients: Arachides – Huile d'arachides – Graisses végétales durcies – Cacao 

– Vanilline – Sel – Sucre raffiné – Total 

Pourcentage: 25,00 – 13,00 – 19,00 – 0,50 – 0,07 – 0,05 – 42,38 – 100,00 

 

// Cette formule ne nécessite pas de torréfaction des arachides; on supprime 

ainsi la main-d'œuvre pour cette opération. La suite du travail ne demande 

aucune modification à notre unité de fabrication. // Nous vous souhaitons bonne 

réception de la présente et nous restons à votre disposition pour tout 

renseignement complémentaire. // Veuillez agréer, Mesdames, Messieurs, 

l'expression de nos meilleurs sentiments.  

 

e) Signature: Pour Praly sprl, // Christian Amory / Ingénieur industriel 


